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NOMBRE DEL PRODUCTO BOLLO CON
POLENTA

DESCRIPCION FiSICA DEL
PRODUCTO

Pan en forma circular con u n decorado de polenta.

INGREDIENTES

Bollo; Harina, agua, margarina, levadura fresca, mejorante,
sorbato de potasio, propionato de calcio, sal. Esencia de
mantequilla, leche en polvo, azlcar, huevo, aceite, goma xantan,
polenta.

CARACTERISTICAS
FISICAS DEL PRODUCTO

Porciones: 30 PZS

Peso: bollo 95 gr (+/- 10 gr); con un didmetro aproximado 11
cm (+/- 1 cm)

Caducidad: 150 dias en a partir de su fecha de
elaboracidn, siempre y cuando el producto se mantenga en

su empague original y bajo condiciones de congelacion.

MANEJO DEL PRODUCTO

Temperatura de Congelacion: -18°C
Temperatura de Refrigeracion:2°C a 4°C
Tiempo de vida en refrigeracion: De 5 dias
Tiempo de vida en congelacion: 150 dias

-Se recomienda solo descongelar las rebanadas o piezas que se
van a utilizar y colocar en contenedor hermético.

-Una vez descongelado no volver a congelar, solo refrigerar
-Asegurarse de que el contenedor donde se refrigere sea un
contenedor hermético, completamente limpio y sanitizado a fin de
evitar contaminacion por olores o sabores del area de
almacenamiento

EMPAQUE Y
PRESENTACION

Unidades por caja: 30 Piezas por caja.

Empaque primario: Bolsa de plastico por cada 6 piezas
Empaque secundario: Caja de cartén (24 CMS de Alto x 23
CMS de Largo y 33 CMS de ancho).

Peso neto por caja: 2660 gr aproximadamente

Peso bruto por caja: 2880 gr aproximadamente




